160.

MITTAGSKARTE

Montag bis Freitag (aufer an Feiertagen) 11:00 bis 16:00 Uhr

BEILAGE
BHATURA '

Frittiertes Fladenbrot

VEGETARISCHE GERICHTE je 6,90

161.

162.

163.

164.

165.

166.

167.

168.

169.

17

-

172.

173.

174.

175.

176.

177.

178.

179.

SABZI*
Frisches Gemiise mit Ingwer und roten Zwiebeln
gebraten und in CurrysoBe zubereitet

DAAL'
verschiedene Linsen nach nordindischer Art zubereitet

ALOO CHANNA MASALAf
Kartoffeln, Kichererbsen, Rahmkasestiicke und
frischer Ingwer in Curry-MasalasoBe zubereitet, pikant

PALAK PANIR ™F"4
indische Rahmkaseballchen mit wiirzigem Spinat und
frischem Ingwer zubereitet, mit geriebenem Rahmkase garniert

MALAI KOFTA*

Indischer Rahmkaseballchen mit Cashewniissen,
Rosinen und geriebenen Kartoffeln gefiillt, leicht frittiert
und mit Cashewkern-SoBe zubereitet

MATTER PANIR '
Indischer Rahmkase mit Erbsen in CurrysoBe wiirzig
zubereitet, mit geriebenem Rahmkase garniert

PANEER JHALFREZI*)

‘Rahmkase mit Korianderkérnern und Kreuzkimmel

gbﬁtm. in TomatensoBe mit Paprika und Zwiebeln
in zubereitet, gut gewirzt

BENGAN CURRY
Auberginen mit frischem Ingwer und Erbsen
in Currysole zubereitet.

ALOO CHANNA SAAGF

Waurziger Rahmspinat mit Kartoffeln, Kichererbsen und
frischem Ingwer in CurrysoBe pikant zubereitet,

mit geriebenem Rahmkase garniert

HAHNCHEN-GERICHTE je 7,90

. CHICKEN CURRY

Huhnerbrustfilet in CurrysoBe mit frischem Koriander
nach nordindischer Art zubereitet

CHICKEN MADRAS 1))
Huhnerbrustfilet in einer wirzigen Tomaten-CurrysoBe,
scharf zubereitet

CHICKEN MANGO ""4
Hihnchenbrustfilet in feiner Mango-Cashewkern-
Sahnesofle zubereitet, mild

BUTTER CHICKEN "*

Hihnerbrustfilet im Tandoor-Ofen gegrillt, danach in
leckerer TomatensoBe fein zubereitet, mit einem Hauch
von Butter garniert

CHICKEN KORMA 2 %84
Huahnerbrustfilet mit Rosinen und Cashewn(issen
in einer feinen Sahnesofle

CHICKEN ANANAS ™4
Hihnerbrustfilet mit Ananasstiicken, frischem Ingwer
und Knoblauch in KokosmilchsoBe pikant zubereitet

CHICKEN SABZI
Hihnerbrustfilet mit frischen Gem({ise und Ingwer
in pikant Currysofle zubereitet,maBig scharf

CHICKEN SAAG '
Hihnerbrustfilet mit Rahmspinat, frischem Ingwer,
Knoblauch und Tomaten, nach nordindischer zubereitet

CHICKEN JHALFREZI
Hahnerbrustfilet mit Paprikastreifen, Ingwer,
Zwiebeln und Knoblauch in CurrysoBe, pikant zubereitet

2,10

LAMM-GERICHTE je 8,90

181. LAMM CURRY
Lammfleisch mit CurrysoBe mit frischem Koriander
nach nordindischer Art zubereitet

182. LAMM GOA *)
Lammfleischwarfel mit Senfkérnern leicht gebraten,
in einer Curry-Kokosmilch-So8e zubereitet, scharf

183. LAMM SAAG '
Lammfleischwiirfel in wirzigem Spinat mit
frischem Koriander und Ingwer zubereitet

184. LAMM KORMA " %11
Lammfleisch in einer Rosinen-Cashewkernsof3e
mild zubereitet, mit gehobelten Mandeln gamiert

LAMM SABJI '
Lammfleisch mit verschiedenen Gemiise
in einer exotischen Sauce

186. LAMM DHANSEK :
Lammfleischwiirfel mit verschiedenen Linsensorten fgm
zubereitet, mit frisch geriebenem Ingwer garniert, maBig scharf

187.LAMM BANGLORI
Lammfleischw(rfel mit Tomaten, Paprika, Knoblauch, Ingwer,
und Ananasstiicken in Curry-Kokossofe, pikant zubereitet

188. LAMM VINDALOO ) :
Lammfleisch mit Kartoffeln, Kreuzkiimmel und Zwiebeln
gebraten, in Curry-MasalasoBe nach sGdindischer Art
zubereitet, scharf

ENTEN-GERICHTE je 9,90

190. BATAK JHALFREZI ) )
Entenbrustfielet mit Paprikastreifen, Ingwer, Zwiebeln
und Erbsen in CurrysoBe, pikant zubereitet

ENTE KORMA "84
Entenbrustfilet mit Rosinen und Cashewniissen
in einer feinen SahnesoBe zubereitet, mild

192. ENTE ANANAS
Entenbrustfilet mit Ananasstiicken, frischem Ingwer
und Knoblauch in KokosmilchsoBe pikant zubereitet

FISCH-GERICHTE je 9,90

193. FISCH CURRY **
Rotbarschfielet in Kokosmilch mit Senfkérmer gebraten
anschlieBend in CurrysoBe pikant zubereitet

194. FISCH MADRAS **
Rotbarschstiicke mit Koriander und
Senfkémer leicht gebraten, in einer
wilrzigen Tomaten-Currysofle zubereitet

195. FISCH JHALFREZI *
Rotbarschfiletstukchen mit Paprikastreifen,
Ingwer, Zwiebeln, Knoblauch in CurrysoBe,
pikant zubereitet

THALI - TANDOORI

196. VEGETARISCHE THALI **
Daal, Palak Panir, Reis, Bhatura, Salat.

197. CHICKEN THALI *'* &
Butter Chicken, Chicken Madras, Reis,

198. CHICKEN TANDOORI ~*F
Hahnchenkeulen, 24 Stunden In einer
Joghurt-SafransoBe mit 2! ;
mariniert, im

185.

191.




